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~intenso, profumo ricco, elegante
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. variegato, sentori di frutta matura
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o = alla tropicale, che in progressione Si
~-.concentrano per pol evolvere in note
. " di agrume candito.
Al gusto rivela una spiccata acidita e
sapidita. Presenta grande struttura
rara piacevolezza di beva che si
conclude con un lungo e preciso
finale.
Spuma soffice e cremosa. Buona
persisitenza di una tenue corona.

Perlage sottile e continuo.
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VINIFICAZIONE: Spremitura sofficee
progressiva dei grappoli con frazionamento

el mosti; fermentazione alcolicain

tinl d'accialo. =

Preparazione della cuvee nella primavera
successiva alla vendemmia con l'apporto

el 10% di vini di riserva affinatiin

barri ques ¢ to nneaux. = N
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~ seconda fermentazione in botti
e affinamento a contatto con |
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