bar caffetteria
tavola calda
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~-TEMPERATURA DI SERVIZIO: 6/7 gradi

| " CARATTERISTICHE: Il calice oro bianco P

~ haperlage sottile e vellutato. Il profilo
. ——.aromatico fine delle note floreali di
ambuco e biancospino dona delicate
sfumature alla freschezza del frutto
tra agrumi mediterranel e frutta bianca
e gialla, con note di erbe aromatiche
e mandorle. Il sorso ha gioiose
proporzioni di freschezza e frutto
con un finale persistente, che si tende
raffinato e armonioso. =

VINIFICAZIONE: In Dianco, In pressa
pneumatica.Decantazione
e inoculo di lreviti, parte In vasche

di acciaio inox e parte in botti di rovere. £3

Rssemblaggio della Cuvee.
A primavera,aggiunto lo “sciroppo
di tiraggio”.Segue imbottigliamentoe

in catasta la presa di spuma.
Affinamento in cantina per 24 mes
remuage, shoccaggio e dosaggio br
Infine le bottiglie ricevono il tappo
fungo e gabbiet -

FRANCIACORTA




